


O JEITO 
BRASILEIRO DE 
FAZER VINHO

A procura de novas experiências é um 

comportamento comum a todos os apreciadores de 

vinhos. Para quem quer conhecer hoje os rótulos 

que vão surpreender o mundo amanhã, os vinhos 

brasileiros são a aposta certa. 

Com grande diversidade entre suas regiões 

concursos internacionais. 

representado principalmente pelos vinhos 

se referência mundial no segmento, que bateu 

milhões de litros vendidos somente até o mês de 

setembro. 

Já os vinhos tintos brasileiros formam uma ilha de 

potentes da América do Sul. Essa identidade é 

viticultura para o Brasil e transformaram a região 



criatividade e sede de novidades, os brasileiros estão 

alternativas a todos os consumidores e gerando 

curiosidade em todo o mundo. 





PERMITA-SE 
SURPREENDER
Assim como o povo local, o vinho se expressa em 

diferentes sotaques, formados por clima, solo, 

leva qualquer apreciador de vinho a conhecer o 

partir de Merlot se destacam, são marcados por 

brasileiro presente não somente nos vinhos tintos, 

mas também nos premiados vinhos espumantes. 

Além de oferecer uma experiência marcante 

para quem prova, os vinhos brasileiros também 

quais a grande maioria é formada por empresas 

familiares em pequenas propriedades. 

dos vinhos brasileiros é a capacidade de fascinar. 

Porque muitos vinhos podem agradar, mas poucos 

Brasil.



AS ESTRELAS 
BRASILEIRAS
entre os diversos tipos de vinhos 
que o Brasil vem elaborando com 
sucesso, dois se tornaram seus 
maiores representantes no mercado 
nacional e internacional.



VINHOS 
ESPUMANTES

espumantes e o Brasil é que, em qualquer 

parte do mundo, ambos são sinônimos de 

qualidade do produto, uma verdadeira 

especialidade brasileira. 

Brasil e, hoje, é elaborado em qualquer 

desta paixão nacional foi a região da Serra 

registros, que já evidenciavam a qualidade 

oferece mineralidade e boa drenagem, 

dos vinhos. 

colhida precocemente, preservando boa 

companhia de um bom prato.

Atualmente, as uvas mais comuns em 

quase criando um assemblage tipicamente 

brasileiro. Embora as vantagens 

de combinar as duas primeiras são 

Moscato também são destaque, inspirados 

nos vinhos espumantes italianos da 

comuna Asti. Elaborados em autoclaves 

as quais Moscato Giallo, Moscato Bianco, 

Muscat de Alexandria e Muscat Hamburg se 

destacam. 

secos são feitos por meio do método 

clássicas com tecnologia de ponta em seus 

segmento, que, atualmente, é o que mais 

cresce em consumo em todo o mundo. Aqui 

espumantes brasileiros, em termos de 

dentro de suas fronteiras, os borbulhantes 

verde e amarela estão prontas para ganhar 

o mundo.



INTER
NACIONAL

RECONHECIMENTO
brasileiros deixou de ser segredo entre os principais 

em todo o planeta.
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O Brasil e sua produção de vinhos são fontes de qualidade e profissionalismo; seu clima, seu povo 

e sua paixão nos ensinam um caminho para o futuro do vinho sul-americano. Tenho certeza de 

que os vinhos e espumantes do Brasil serão cada vez mais reconhecidos mundialmente.

A personalidade brasileira, o brilho, 

a paixão, o riso, a dança, a alegria... bem, 

vocês já fazem isso com seus vinhos.

Aqui você tem esse belo vinho espumante. 

Eles têm esse ideal de produzir os melhores 

espumantes possíveis

É muito emocionante que aqui temos 

o Brasil, que é um país enorme, não 

muito conhecido fora do Brasil por 

sua produção de vinho, e ainda assim 

pode produzir vinhos dessa 

qualidade.

O Brasil produz o melhor vinho 

espumante do Hemisfério Sul.



MERLOT

para quem quer comparar os diferentes terroirs 

do Brasil. A variedade, que é cultivada em não 

somente uma, mas em várias regiões, é nomeada por 

diversidade do Brasil ou se os produtores das muitas 

regiões aprenderam rapidamente como explorar suas 

especialmente frutas vermelhas frescas e maduras 

gastronomia brasileira. 

Entre os aspectos que marcam sua singularidade, 

moderado de álcool, atendendo assim a uma 

é comparado ao do Velho Mundo, criando um 

América do Sul. 

degustados enquanto ainda estão jovens. 

com tendência ao envelhecimento. Algumas 

estão mostrando que a longevidade já era uma 

os produtores pensarem em elaborar vinhos mais 



do Vale dos Vinhedos são essencialmente baseados 

autênticos e surpreendentes, os Merlots brasileiros 

vinho, iniciante ou experiente.





volume total de uvas colhidas no Brasil vai para a 

Sucos brancos e rosés de diferentes tipos de uvas 

aliado a outras práticas saudáveis, previne 

uma bebida saudável para pessoas de todas as 

idades.

SUCO DE UVA 
100% NATURAL



UVAS 
BRASILEIRAS

VARIEDADES DE

classicas´

É a uva com maior crescimento de área 

Claro, a boa fama dos vinhos espumantes 

vinhos brancos, ambos evidenciando 

aromas frutados em rótulos jovens, e 

maior complexidade em produtos com 

passagens em barricas de carvalho. 

no Brasil, principalmente por causa 

de seu uso em vinhos espumantes e 

reconhecimento internacional. Mas as 

regiões mais frias também registram 

o uso da uva para elaborar vinhos, 

geralmente tintos jovens e refrescantes, 

Moscato Giallo, Moscato Bianco, Muscat 

de Alexandria e Muscat Hamburg. 

Bastante aromáticas, essas uvas são 

e vinhos espumantes leves, bem como 

a preservar a diversidade brasileira. Descubra a seguir um pouco mais sobre alguns dos 

C H A R D O N N A Y P I N O T  N O I R M O S C A T O 



entanto, existe um movimento entre 

variedades leves de maior complexidade. 

A tannat também gera ótimos resultados 

no Brasil. Dá origem a um vinho de 

principalmente na região da Campanha 

ao clima temperado da América do Sul, 

o Tannat brasileiro possui taninos mais 

macios e as nuances frutadas são mais 

abundantes que as dos vinhos de Tannat 

europeu.

dando origem a vinhos espumantes 

leves e amigáveis que se enquadram 

originar produtos frescos. 

É a estrela das regiões produtoras mais 

quentes, como o Vale do São Francisco, 

vinhos especiados e gastronômicos. É 

em vinhos espumantes rosés, um estilo 

que não sofre preconceito no Brasil, 

amplamente apreciado e que combina 

perfeitamente com o clima festivo do 

Muito tradicional no Brasil até a 

os vinhos tintos mais populares e tem 

estado um pouco fora do radar desde 

investimentos em novos vinhedos e 

em variedades e blends, retomando seu 

R I E S L I N G  I T Á L I C O

T A N N A T

G L E R A 

S Y R A H

C A B E R N E T  F R A N C



curiosidades

Quando combinada com outras variedades, contribui 

principalmente para intensidade da cor ao vinho. Quando 

pretas.

É vista por muitos como uma grande promessa brasileira, 

oferecendo corpo médio, taninos suaves e frutas excelentes. 

Com origens em Bordeaux, é a fusão do Merlot frutado com as 

especiarias de Petit Verdot. Seus vinhos costumam ser mais 

estruturados e ela pode ser encontrada tanto em varietais 

quanto em blends.

bom potencial de envelhecimento.

nenhuma tecnologia no cultivo da uva, as variedades americanas 

de Vitis Labrusca e Vitis Bourquina, como Concord, Isabel, e 

imigrantes descendentes, além de fornecer ao mercado frutas 

para consumo e dando origem a uma importante divisão da 

vinhos tintos ricos em taninos e aromas de frutas pretas. 

A N C E L L O T T A  

M A R S E L A N

A R I N A R N O A 

T E R O L D E G O

V I T I S  L A B R U S C A 
E G I O D O L A





VINIFERAS ´
REGIOES~

principalmente em seis regiões produtoras. 

Explorando suas particularidades, cada uma 

desenvolveu seu estilo, destacando seus 

vinhos de maior sucesso, ao mesmo tempo 

que investe em novidades em termos de 

uvas, técnicas e produtos.



29º S

300m - 850m (980 a 2,785 pés)

Vales

12.9ºC - 22.9ºC (55.22ºF - 73.22ºF)

Moderadamente quente

Origem basáltica

Branco: Chardonnay, Riesling Italiano, Moscato, 
Glera | Tinto: Merlot, Pinot Noir, Tannat, 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

´Serra Gaucha

de excelência, aproveitando o solo basáltico 

mineralidade e excelente drenagem. 

é apontado por especialistas como o melhor 

representante entre os vinhos tintos, mas 

variedades francesas, italianas, ibéricas e de 

microrregiões.





Campos de Cima 
da Serra

28º S

900m - 1100m (2,950 a 3,600 pés)

Planalto elevado

5.75ºC - 26.5ºC (42.35ºF - 79.7ºF)

Ameno

Argiloso e basáltico

Branco: Sauvignon Blanc, Chardonnay, 
Viognier, Gewürztraminer
Tinto: Pinot Noir, Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Petit Verdot

A aptidão da região para o cultivo de 

frutas é conhecida há muito tempo, sendo 

uma importante produtora de pêssegos e 

ganhou importância pelos investimentos 

A altitude média elevada, em torno 

de 1000m, associada a um vento que 

temperaturas frias, desacelerando o ciclo 

tempo para desenvolver aromas, pigmentos e 

compostos fenólicos. 

frio se desenvolvem naturalmente aqui, como 

resultados com uvas como Viognier e Merlot 

mostram que a aposta dos empresários locais 

está valendo a pena.



Serra do Sudeste

30º S

200m - 500m (650 a 1,640 pés)

Encostas suaves

12ºC - 21.7ºC (53.6ºF - 71.06ºF)

Moderadamente quente

Granítico

Branco: Chardonnay, Moscato, Gewürztraminer, 
Malvasia de Cândia | Tinto: Cabernet Franc, Merlot, 
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

pequenos para o potencial do vinho brasileiro, 

procuraram as terras da Serra do Sudeste para 

é considerado hoje uma das mais promissoras 

maior parte da colheita ainda é processada na Serra 

e vinhos tintos estruturados. Esta elegância se deve 

em grande parte para o solo de granito de baixa 

fertilidade e as encostas suaves de baixa altitude 

que permitem que o vento sopre livremente, um 



Além das uvas clássicas, novidades como como 

Marselan e Arinarnoa e variedades ibéricas 

resultados.





Campanha
28º S

900m - 1100m (2,950 a 3,600 pés)

Planalto elevado

5.75ºC - 26.5ºC (42.35ºF - 79.7ºF)

Ameno

Argila e basalto

Branco: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Viognier, Gewürztraminer
Tinto: Pinot Noir, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

os mesmos paralelos de outras célebres regiões 

produtoras do Chile, Argentina, África do Sul e 

Austrália. Este terroir foi percebido na década de 

procurar terras no Brasil para expandir suas empresas 

e se instalaram aqui. 

Alguns desses vinhedos ainda são atuantes nos dias 

também é o foco de modernos investimentos 

solo arenoso, de excelente drenagem e baixa 

variedades internacionais para o terroir também 

são atraentes.



Planalto 
Catarinense

26 a 28º S

900m - 1,400m (2,950 a 4,590 pés)

Planalto elevado

9.4ºC - 18.9ºC (48.92ºF - 66.02ºF)

Frio

Rochoso

Branco: Sauvignon Blanc, Chardonnay
Tinto: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot 
Noir, Syrah, Tempranillo



do Brasil proporcionam aromas delicados e frescor 

e espumantes são os produtos que mais chamam a 

mais baixas de todo o Brasil, com registros frequentes 

desenvolvimento da uva, e enquanto outras regiões 



7 a 9º S

350m (1.150 pés)

Planícies

20.5ºC - 31.7ºC (68.9ºF - 89.06ºF)

Semiárido

Alcalino

Branco: Moscato, Chardonnay, Chenin Blanc
Tinto: Syrah, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet

Vale do Sao 
Francisco

~



Esta região oferece aos amantes do vinho 

climáticas ao mesmo tempo. 

Como não há inverno, a dormência da videira 

adaptou perfeitamente a este sistema, assim 

clima quente e dá origem a refrescantes e vinhos 



EMERGENTES
REGIOES~

em um pais com o tamanho do Brasil, e 
de se esperar que o cultivo da uva abra 
novas fronteiras. Alem das seis regioes ja 
consagradas em termos de producao, vale 
destacar areas que, com excelentes rotulos, 
sao surpreendentes por sua qualidade. 

principalmente na região conhecida como 

vieram rapidamente e principalmente os vinhos 

Gerais estão extraindo vinhos excelentes, 

recentes colocam essa novidade em destaque. 

N O R T E  G A Ú C H O S U L  D E  M I N A S  G E R A I S

´

´ ~
~

~

´

´

´ ´
¸



do entorno da cidade de São 

também recebeu notoriedade 

de medalhas em concursos 

internacionais. Sauvignon Blanc, 

são algumas das uvas vencedoras. 

região quente. 

no estado do Paraná, mas a 

qualidade do tinto, branco e 

vinhos espumantes desta região 

nunca foi tão alta, especialmente 

na região oeste.

I N T E R I O R  P A U L I S T A G O I Á S P A R A N Á



Noroeste do Rio
Grande do Sul

ARGENTINA

PARAGUAY

BOLIVIA

URUGUAY

BRASIL

Océano Atlántico

Regiões Vinícolas Tradicionais

Regiões Vinícolas Emergentes

Leste de São Paulo

Interior de
São Paulo

Sul de
Minas Gerais

Serra do
Sudeste

Serra
Gaucha

Vale do
São Francisco



TERROIRS 
EXPLORADOS

Entretanto, todas são encontradas na região Sul do 

Brasil, mas outras estão em processo em diferentes 

garantia de qualidade para os consumidores. Mais 

evidenciando a diversidade dos vinhedos brasileiros. 



regioes 
certificadas

~

D O  V A L E  D O S  V I N H E D O S

se apresentam em diferentes formatos. Vinhos espumantes 

doces, vinhos brancos, vinhos frisantes, licores, mistela e 

brilhar. 

I G  F A R R O U P I L H A

I G  M O N T E  B E L O 

mas ninguém duvida da real aptidão de Pinto Bandeira.

I G  P I N T O  B A N D E I R A

D O  A LT O S  D E  P I N T O  B A N D E I R A



ligeiramente maior do que a da região do Vale dos Vinhedos 

I G  A LT O S  M O N T E S 

vinhos com aromas de intenso frescor e jovialidade, paladar 

I G  V A L E  D A  U V A  G O E T H E

possui clima temperado e elevada amplitude térmica, 

fundamental para a boa qualidade dos vinhos. A paisagem dos 

pampas, com relevos predominantemente planos, favorece a 

colheita e permite a passagem dos ventos entre as videiras, 

caráter frutado e gastronômicos. 

I G  C A M P A N H A  G A Ú C H A

Vinhos de Altitude em Santa Catarina proporciona castas de 

amadurecimento tardio, elevando o padrão da safra. Seus 

I G  V I N H O S  D E  A LT I T U D E

semiárido, foram associados ao longo do tempo a sistemas de 

possibilitam colheitas sucessivas ao longo do ano, que resultam 

I G  V A L E  D O  S Ã O  F R A N C I S C O



ENOTURISMO 
NO BRASIL

das mais importantes ferramentas de propaganda 

da qualidade do vinho brasileiro, pois leva o 

visitante a mergulhar no ambiente que deu 

é complementada pelas paisagens, gastronomia 

empresários do setor. 

Serra Gaucha´

Mas outras regiões também estão investindo neste 

ramo de negócios. A seguir estão algumas das 

completa dos vinhos brasileiros.



cidade de Garibaldi criou um roteiro que homenageia a bebida. 

os restaurantes na Estrada do Sabor, no interior da cidade. 

Tal como as adegas de Pinto Bandeira, o enoturismo na cidade 

crescimento nativo, cachoeiras, vales e, é claro, videiras.

ao curso de Gastronomia de uma das universidades da região. Ao 

até pequenas pousadas familiares, restaurantes, mirantes e 

ao ar livre.

V A L E  D O S  V I N H E D O S

R O T A  D O S  E S P U M A N T E S

V I N H O S  D E  M O N T A N H A

A LT O S  M O N T E S

C A M I N H O S  D E  P E D R A

V A L E  T R E N T I N O

R O T A  C A N T I N A S  H I S T Ó R I C A S



Campanha

região foi o frio extremo do inverno, algo que 

os brasileiros não estão acostumados. Com o 

desenvolvimento da vitivinicultura, o vinho se 

encantos durante o ano todo. 

locais é a cidade de São Joaquim, onde se 

boas surpresas.

As águas do rio São Francisco, tão importantes 

para a viticultura local, são também a principal 

de um ângulo diferente, provar vinhos, ouvir 

de cultivo, apresentam todas as fases do ciclo 

P L A N A LT O  C A T A R I N E N S E V A L E  D O  S Ã O  F R A N C I S C O





HARMONIZACOES ¸ ~

A cultura brasileira é festiva, então não é nenhuma surpresa que a culinária seja 

frutadas, os vinhos brasileiros são elegantes e combinam perfeitamente tanto 

com a gastronomia brasileira multicultural, quanto com os mais famosos pratos 

tanto por pratos leves, como canapés e petiscos, quanto por 

receitas mais pesadas, como a feijoada. Embora este prato 

sabor de uma boa feijoada exige um vinho como um Brut ou 

em horas diversas do dia, é comum tanto no café da manhã 

quanto no lanche da tarde. Em piqueniques, coquetéis e até 

delicadas. Essa versatilidade também é encontrada no Pinot 

gastronomia brasileira

F E I J O A D A  +  E S P U M A N T E 
D A  S E R R A  G A Ú C H A 

P Ã O  D E  Q U E I J O  +  C H A R D O N N A Y  D E 
C A M P O S  D E  C I M A  D A  S E R R A 



GASTRONOMIA INTERNACIONAL

A origem do bolinho de bacalhau é portuguesa, mas os 

brasileiros também o adotaram em sua culinária. Encontrado em 

merece um vinho casual, mas com sabores vivos e intensos 

aromas, que são encontrados no Sauvignon Blanc do estado 

como se o petisco for algum outro peixe ou fruto do mar. 

delicioso e suculento. 

Delicados, mas intensos e cremosos, os espumantes de Pinto 

Bandeira vão acompanhar perfeitamente o frescor do sushi. 

rótulos brasileiros. As variedades ibéricas, como o Tempranillo, 

do método Asti conquistou o Brasil. Levemente doce e frutado, 

Moscatel combina perfeitamente com sobremesas como 

cheesecakes. 

doces Moscatos do Vale do São Francisco, é a conclusão ideal 

B O L I N H O  D E  B A C A L H A U  +  S A U V I G N O N 
B L A N C  D E  S A N T A  C A T A R I N A 

S T E A K  +  M E R L O T  D A  S E R R A  G A Ú C H A 

S U S H I  +  E S P U M A N T E  P I N T O 
B A N D E I R A

P I Z Z A  D E  P E P P E R O N I  +  T E M P R A N I L L O 
D A  S E R R A  D O  S U D E S T E  O U  C A M P A N H A 

C H E E S E C A K E  +  E S P U M A N T E  M O S C A T O 

P U D I M  D E  L E I T E  C O N D E N S A D O  + 
M O S C A T O  D O  V A L E  D O  S Ã O  F R A N C I S C O 



A JORNADA DO 
VINHO NO BRASIL
1532

1875

1551

1951

1626

1990

As primeiras mudas de Vitis Vinifera são 

plantadas na Capitania de São Vicente, no 

Sudeste, mas não se desenvolvem bem 

por conta do clima e do solo locais.

brasileira ocorre com a chegada de 

do vinho, trabalhando arduamente para 

melhorar a qualidade dos vinhos locais 

e estabelecer atividades comerciais mais 

venda do vinho.

um ciclo que alavancou a vitivinicultura 

novas técnicas aos vinhedos e adegas 

mesmo tempo em que ampliou as áreas de 

cultivo da uva.

Missões impulsiona a viticultura no sul 

auxiliado pela comunidade nativa Guarani 

religiosas.

a qualidade de seus produtos. Além 

implementando técnicas modernas no 

setor tecnológico, comercial e gerencial, o 

no Brasil.



1732

2002

1789 1808

2021

Imigrantes portugueses, principalmente 

de incentivos e de técnicas de cultivo 

adequadas resulta em más colheitas. 

Depois que a vitivinicultura é consolidada em diferentes 

investe no desenvolvimento da identidade própria de seus 

produtos. A região pioneira é o Vale dos Vinhedos, que obtém 

crescimento sem precedentes. A estreia na cena mundial ocorre 

Temendo o sucesso da viticultura no Brasil, 

de vinho no Brasil colonial e coloca a 

nacionais.

sociais e numerosos eventos religiosos.

a completa variedade e profundidade dos vinhos que o Brasil tem 

notados desde então.



Promover a qualidade dos vinhos brasileiros no 

mercado internacional é a principal missão do Projeto 

interessadas   em atingir o mercado mundial. 



investimentos estrangeiros para setores estratégicos 

da economia brasileira.

como missões prospectivas e comerciais, rodadas 

brasileiras em grandes feiras internacionais, 

visitas de compradores estrangeiros e 

formadores de opinião para conhecer a estrutura 

produtiva brasileira entre outras plataformas 

de negócios que também têm por objetivo 

fortalecer a marca Brasil.



VINHO E VITIVINICULTURA EM 2022

BRASIL

de vinhos do hemisfério Sul

6o maior
produtor vinícolas

no país

+ de
1.100

+ de
200 mil
pessoas
envolvidas no setor

de vinho espumante
da América Latina

Maior
produtor

envolvidas na produção

+ de
15 mil

´

O Brasil
possui 10
regioes~ 
para vinhos e espumantes:
com Indicações Geográficas

• Vale dos Vinhedos, RS (DO);
• Altos de Pinto Bandeira, RS (DO);
• Pinto Bandeira, RS (IG); 
• Monte Belo, RS (IG); 
• Farroupilha, RS (IG);

• Altos Montes, RS (IG);
• Vale da Uva Goethe, SC (IG); 
• Vinhos de Altitude, RS (IG); 
• Vale do São Francisco, BA e PE (IG); 
• Campanha Gaúcha, RS (IG).

do mundo

15º maior produtor de

vinhos
finos
(um salto de 3 posições 
em menos de 4 anos)

? O espumante brasileiro  vem acumulando cada
vez mais medalhas em premiações internacionais
e é o produto carro-chefe do Brasil.

Voce sabia?
As vinícolas brasileiras acumulam mais
de 3.000 premiações internacionais com
seus vinhos e espumantes.

ˆ



Cabernet
Sauvignon

Pinot

Merlot

Noir

Moscato Chadornnay
Branco

Glera

variedades
Tintos: Brancos:

de vitis vinifera
produzidas no Brasil

Principais

de área plantada por todo o Brasil

Sexta maior área de 
plantação do hemisfério Sul

81 mil 
hectares

de
3M
+

´
Em 2022, o Brasil exportou
vinhos e espumantes para mais de

3.1
milhoes~
Em 2022, a produção de vinhos foi de

de hectolitros

Em 2022, foram exportados

um aumento de 10,5% em 
relação a 2021 (US$ 12.39M)

do hemisfério Sul: Altos de Pinto Bandeira

US$ 13.69M

O Brasil tem a primeira 
Designação de Origem (DO) por

espumantes

?
Voce sabia?ˆ
Apesar de a maioria das vinícolas e da produção
estarem localizadas no estado do Rio Grande do Sul,
a disseminação de vinícolas tem sido cada vez mais
comum por todo país,  chegando inclusive na 
região Nordeste.
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